
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Probléme 

Comment produire et conserver les aliments pour être en bonne santé ? 

 

1-A partir des documents fournis, rédige un texte pour expliquer quels sont les éléments nécessaire à la 

transformation du lait en roquefort et quelles sont les conditions de fabrication. 

 

 

Le roquefort 

 
 

Les étapes de la fabrication 

 
 

Noms      prénoms       classe 

Activité  6: Conservation des aliments 

Compétences : M S F I 
Exploiter un document constitué de divers supports (texte, schéma, ).D1-2     

Extraire les informations pertinentes et les mettre en relation pour répondre à une question.D2-6     

Relier des connaissances acquises en sciences et technologie à des questions de santé, D3-1     

 



Normes d’hygiène pour la fabrication du roquefort 

 
Intoxication alimentaire et roquefort 

 
 

2-Redige un texte pour expliquer les méthodes de conservation à respecter pour préserver la qualité du fromage et 

la santé du consommateur. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



II-Différentes méthode de conservation 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Loic invite 5 copains à manger à la maison 

et il sort 10 pizzas du congélateur, 

quelques heures plus tard Léa arrive et 

explique à Loic que 2 pizzas par personne 

cela fait beaucoup. Loic semble d’accord 

avec elle et décide donc de remettre 5 

pizzas au congélateur. Léa lui explique 

qu’il ne faut pas faire cela car on peut 

tomber malade en mangeant ces pizzas 

plus tard.  

3-Rédige un texte pour présenter les 

arguments de Léa. 

 


